it - pau/l/ W / Z B
al tE
d b % ’ E 2024
COTES DE PROVENCE AOP™ “Exception'L” Vouveau ! PRINT EMPS / ET
FIOTAL, BI6GANE..-11---_ooooooooooooooooeeo oo oo oo eee oo 26€00 5€20
v £
IGP™ PAYS D'OC VIN BIOLOGIQUE “Domaine de Taliani” £
FraLS, CTOQUATIE ..ottt ettt a e e ekt e et et 2o a2 ettt h ettt et e s 19€50 3€90 H
GRIS PAYS D'OC IGP™ “Esprit de Massia” E
RON, EXPTESSIE, FIUITE ..ottt ettt ettt e sttt 17€50 3€s0 3
%
/('7 Bouteille Verre £
< s 1 75 cl 1250 §
- B
MINERVOIS AOP® “Les collines blanches” Vouveau ! S0l H
ATOTNIATIGUE, BETIETEUK ...ttt teitett ettt estatt ettt et e ettt es e ehe ettt et e ettt ee b es e e b et et e ee e b e et eh e b et ee e ettt et ettt est st ettt eneaneeeen 13€e0 21€00 4€20 H
PAYS D'OC IGP™ “Elles by L'Engarran” (serui frais) % VIGNERORS ‘:’é
Fruits rouges, croquant, frais.........cccoevieriiiiiiiiieiicie e 2021 oo 24€90 4€q0 §
BEAUJOLAIS AOP® “Moulin Rouge” ]
(€O U1 5'a oo W =TS USSR PSP 21€10 4€20 %
BORDEAUX AOP®@ “Chateau Haut Maginet” é
PUISSANT, TLOTAL ..ot et 19€50 3€90 P
SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL AOP® “Ambroisie” i
FrUIts NOITS, OUK T TOTIAS. . utioviiiiiiiuiiiiieiti et ettt et et et et eest e e st e e e e s e s e eae e e a e e st e e e e s e e e s e en e et e et e ese e e e et e e et s 24€0 4€s0 .
= = TS E
COTES DU RHONE AOP® “Réserue des Hospitaliers” QUANTITELIMITEE g
RONA, SOUPLE @1 ELEZANIT ... oottt et et ettt e e h ettt n ettt 21€s0 4€30 g
Y £
IGP™ PAYS D'OC VIN BIOLOGIQUE “Domaine de Taliani” £
FLUIEE, SOY@UK v rveoeeeeeeeeeeeeee oo e e e e e oo s e e e oot e e e e e oo e oo et e oot e e et e e 19€50 3€e0 ©
HAUT MEDOC AOP® “Petit Sénéjac”
PUISSANT, ATOITIATIGUE ...t utitiiiiie ettt ettt et oot e e et e ot e e st e oo a ke e ook ke 2o st e e et e ekt e 2ot e e e e ke e oo h e e oo ne e e e enb e e e bt e e e enteeenteeeneeeen 33€0 g
7N %
V}.'J Les blancs Bouteille Verre E
' S l 75 cl 12,5 cl H
CHARDONNAY VAL DE LOIRE IGP™ “by Famille CHAUVIN” 50d 2
FLalS, TOTIA, SBC.. .ttt 13€s0 19€90 3€9s5 g
VIOGNIER PAYS D’OC IGP® “Domaine Foncalieu” H
PUISSANIT, FTUITE. ....ooiiiiii ittt et e et e et e et e et e et e et e e 20€30 4€10 §
“GEMINI” VDF® élaboré par Charles Hours (vin tendre) 7
TENIATE, FIUITE . ... e e 24€10 4€80 %"
Le Champagne Bouteille Coupe 2
75 cl 12.cl s
CHAMPAGNE BRUT AOP® “Louis CONStaNt” ... 37€10 7€s0 ¢
GARD IGP" “Les Vignerons Créateurs” H
Rouge Carignan - Blanc Clairette - Rosé Syrah/Grenache ‘5’:
(1) IGP: Indication Géographique Protégée. (2) AOP : Appellation d'Origine Protégée. (3) VDF : Vin de France g
https://www.poivre-rouge.com/ www,poivre-rouge,com i
carte-menus E
2 RESTAURANT
& GRILL
La liste des ingrédients allergénes de toutes nos recettes est affichée a I'accueil de votre restaurant. N'hésitez pas a la demander ! §

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



Boissons

LES SODAS & JUS m’

25cl 33 cl 50cl
_ BIERE PRESSION /004 4€10 5€0 7€
Blonde 5€0 6€0 8€w0
b ﬁ: Biere d’Abbaye ou du moment, au choix :

rouge, blanche ou de saison (Selon tirage
pression du restaurant)

Bouteille 33 cl - blonde, blanche, ambrée.................. 6€10
@ 33 cl - Le vrai goit d'une biére, 5¢
C ATI A L0 R s e e e nivine 10
0"

LES COCKTAILS
AVEC ALCOOL

MOJITO CLASSIQUE 20 cl
Rhum Havana Club 3 ans, citron vert,
menthe fraiche, Perrier

MOJITO .

BY POIVREROUGE 20| Subtilement
Mojito classique aromatisé épice [

a la fraise, sirop “Spicy Mango™

PINA COLADA 20 c!

Rhum Havana Club 3 ans, jus d’ananas,
purée de noix de coco, créme liquide

SPRITZ 20 cl

Sirop de péche blanche, Cinzano aperitivo, vin blanc, Perrier
A LA BIERE 1004
SWEET PEPPER 25 c!

Purée de fraise, sirop de pamplemousse,
poivre du moulin, biére

BRASILIA 25 cl

Purée de fruit de la passion, sirop de curagao, biére

SANS ALCOOL
VIRGIN MOJITO 16 cl

Sirop saveur rhum, citron vert, menthe fraiche, Perrier
VIRGIN MOJITO BY POIVRE ROUGE 16 cl
Virgin Mojito aromatisé a la fraise, sirop “Spicy Mango™*
VIRGIN COLADA 16 cl

Sirop saveur rhum, jus d’ananas, purée de noix de coco,
créme liquide

FRESH VIRGIN 16 cl

Sirop de péche blanche, jus d’ananas, jus d’orange,
sirop de grenadine

BEACH DREAM 25 cl

Biere 1664 0,0 %, sirop de péche blanche, jus d'ananas

*Sirop de mangue subtilement poivré.

ﬁ 1 3€70
[0 .Y Lo e 35, 2€90
COCKTAIL ENFANT 20 cl
Jus d’orange, limonade, sirop de fraise bonbon............c.cccc...... 2€90
LES EAUX
EAU PLATE 3¢

- 5O €l 60

Vitte] e 4€s0

EAUX GAZEUSES
50 cl . 3€s0

LES APERITIFS

KIR BRETON 12 cl
Cidre, créme de CaSSIS ....cooveiiiieiieieieieieceieeeeeeeee e 3€90

VIN BLANC CASSIS 12 cl

Vin blanc, créme de cassis

[V TUE o7 S
RHUM HAVANA CLUB (AMBRE)

ANEJO ESPECIAL 4 cl.....ooooooiiooooeee 5€s0
RHUM HAVANA CLUB3ANS 4 cl........oocccoocccooo., 4€q0
VODKAWYBOROWA 4 Cl........ooooooccoooiiiererreceeerer 4€q0
GIN TONIC 20 c!

Gin, Schweppes Indian Tonic ........cccoceeeiieeiiineeeeeeens 6€70
AMERICANO 10 !

Martini rouge, Campari, Martini blanc...........cc.cccccoovcnn 6€90
SUZE, PORTO, MARTINI 4cl................ 3€q0
7.3 3 3 I T 3€90
(13 LodN 1o 35 DO 3€s0
LES WHISKIES

ABERLOURTOANS D’AGE 4 cl.........cc.oooooii, 7€90
BALLANTINE’S 4 Cl.....ooococcccooiiooooeeeceeseeeceeeeeeeee
JACK DANIEL'S 4 c|

Vous pouvez composer votre Long Drink vous-méme pour 1€ de plus
en ajoutant un soft parmi : Coca-Cola, jus d’'orange, Perrier, limonade

LE CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BRUT AOP? “LOUIS CONSTANT”
CoUPE T2 Cl oo e 7€

Bouteille 75 cl

LE CIDRE brutou doux
Verre 25 cl
Bouteille 75 €l oo 7€90

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

ASSIETTE BISTROT
Terrine aux foies de volaille et poivre rouge de Kampot IGP®,
chorizo ibérico, jambon sec, camembert normand, comté
AOPWY et cornichons.

SimpleVetg saomtm n fonet v C S FRCRERLEL 2 o el e el 8€:s0
Viaxcies et tal SRRt - b S T el i e L A 14€90
ASSIETTE TAPAS

Samoussas aux légumes, bouchées de camembert pané,
beignets d'oignons et sauce au POIVION ........cccvvevevrvrireanas 14€10

& BEIGNETS D'OIGNONS (x7) ................ 5€90
SAMOUSSAS AUX LEGUMES (x5) ............... 7€s0
BOUCHEES CAMEMBERT (x6) ................................. 7€100

Frais
& exotique!

TARTARE DE THON ALBACORE
A LA MANGUE Wowveau !

Mariné a I'huile d'olive, échalote, coriandre, tomate cerise
et citron jaune

Double (servi avec garniture au choix)...........ccccccoviiiiiince 16€9
TRANCHE FOIE GRAS DE CANARD ENTIER f"

Conlfiture de poire et coing aux épices

1€20 et povr

LLA DI BUFALA Wouvead 7

OZZARE
U TOMATE M CE PESTO AU PARMESAN

CAMPANA AOP?, SAU 5€90

Olives noires et pignons de pin
W TAGLIATELLES DE COURGETI'ES’
ET GRANA PADANO AOP®? wouveau :

Marinées a 1'huile d'olive, pignons de pin,

tomate cerise et ASLILC oevomssreeemmseressssssss s €50
0 CEUFS MIMOSA NOUVEFU /s 5
0 ILLE

TERRINE AUX FOIES DE VOLA N 5 €90

e rouge de Kampot 1GPW, cuite en restauran

»
SALADE AU CAMEMBERT PANE
Bouchées de camembert pané, tomate, oignon rouge,
poitrine fumée, salade et sauce vinaigrette au basilic

PEUItE.....oooooooooooooeeeeeeeeeeeeee oo 6€90
GIaNde ..ot 1 4€90
SALADE CAESAR “CRUNCHY” 3

Aiguillettes de poulet corn flakes Jsau/ , crofitons, oignons frits,
copeaux de Grana Padano AOPY, tomate, salade et sauce caesar
POtIte. ...t 6€90
Grande .............ccoiii e 1 4€90

'V SALADE GRECQUE ouveau !
Tagliatelles de courgettes, tomate, olives noires, oignon rouge,
feta AOP?, piperade, salade et sauce vinaigrette au basilic

() Viande doorigine frangaise. (1) IGP : Indication Géographique Protégée. (2) AOP : Appellation d'Origine Protégée. Y Recette végétarienne.

5€90

w’r\)



~
VOLAILLE
FRANCAISE|

POIVRE'ROUGE VEILLE A LA
_QUALITE DE SES VIANDES GRACE

A UN PARTENAIBE VIANDE RECONNU
&

MIX GRILL

/2 magret de canard, %2 ribs de porc mariné

a la Texane, Y2 piece du boucher........................... 29€s0
ANDOUILLETTE PUR PORC FICELEE ... 15€50
RIBS DE PORC MARINES

ALATEXANE. ..., 18€90
MAGRET DE CANARD

Demi 18€s0
Entier. ... 25€50
@ STEAK HACHE

FAGON BOUCHERE 150gr. ... 1€s0

Supplément poitrine fumée ou ceuf : +1€50

Et aussi...

ONGLET DE BCEUF 20067 ... 18€s0

BAVETTE D'ALOYAU 16065 ........ooovooovvveeceeeere. 15€50

—— bemduery ——
LF :

i ~——

N
TARTARE DE BCEUF “AU COUTEAU” ¥

RACE CHAROLAISE 150 gr

out notre

ENTRECOTE 3005 .ooooooooooooveoeeeeceeeoeoeoeeesee, 22€90
PIECE DU BOUCHER 180 gr............................. 15€90

savoir-faire.
Un must!

FILET DE BCEUF
CHATEAUBRIAND 200¢gr

ET POUR
4¢s50
DE PLUS

SAVOUREZ VOTRE PIECE ’
DE VIANDE AVEC :

UN DELICIEUX
MORCEAU DE
CAMEMBERT
NORMAND
FONDU
LES SAUCES LES GARNITURES
* Poivre de Kampot IGPY * Frites
» Béarnaise * Piperade Nouveau !
* Grana Padano AOP? * Riz GARNITURE
» Fondue d’échalotes * Haricots verts SEULE

* Roquefort AOP®
* Barbecue

* Salade verte 3€50
* Tagliatelles

(1) IGP: Indication Géographique Protégée. (2) AOP : Appellation d'Origine Protégée. Les poids indiqués avant cuisson peuvent varier de plus ou moins 10%.

L"ABUS

D"ALCOOL EST DANGEREUX POUR

ONION RINGS
BACON BURGER Wouveau ! >
Pain brioché, steak haché facon bouchére |}/,

beignets d'oignons, cheddar, poitrine fumée, tomate,
oignon rouge, sauce smokey baconnaise*, salade.

Simplel(stearihachell SO griER e i o N EE
Double (2 steaks hachés 150 gr)

POIVRE ROUGE BURGER )

.

Pain brioché, steak haché facon bouchere }#/( , comté

AOPW, coulis de poivron, chorizo ibérico, salade, tomate,
oignon rouge

Simplel(stealthachefl50)gn) e Me i B IS R SR TS
Double!(Z:stearsthagheayda@igr/i: st st KRN
BBQ BURGER
Pain brioché, steak haché facon boucheére )#

galette de pomme de terre, comté AOP?, sauce BBQ,
poitrine fumée, salade, tomate, oignon rouge

Biftiple (steak haché 150 grjl sl b i e 16€00
iDotibleN(Zisteaksihachestl SOlgn) e SRS Eavts: 19€50
FRENCH BURGER 4«:‘;\
Pain au pavot et sarrasin, steak haché facon bouchére \&/

cheddar, sauce burger, salade, tomate, oignon rouge
@ Simple (steak haché 150 gr)
Double (2 steaks hachés 150 gr)

BURGER CROUSTI POULET Wouvelle recette !
Pain brioché, aiguillettes de poulet corn flakes, fv

sauce pesto au parmesan et Grana Padano AOP?, J#
salade, tomate, oignon rouge.
Simple 15€00

Tous nos burgers sont proposés en version

végétarienne auec une galette de blé,
épinard et emmental

w Recette végétarienne.

*Sauce crémeuse, corsée et herbacée au gott fumé, légérement piquante et acidulée,
avec des notes de bacon salé.

— 75 Plats de saison

ROUGAIL SAUCISSEJ[

Servi aveC dU T1Z.....coovuiiiiieieee e 15€50
GNOCCHIS AU CHORIZO, ..

PIPERADE ET EMMENTAL RAPE Vouveau !
Serviavecdelasalade..........o....ooviiiii I4€90

FONDUE DE CAMEMBERT NORMAND
Jambon cuit, jambon sec, chorizo ibérico,
camembert normand, tomate, salade, frites........ccccccocovvvrnnne. 18€50

Un petit,
air de
Provence !

PAVE DE éAOMON To
ET SAUCE PE MATE

Pignons de pin, riz

STO AU PARMESAN

FILET DE BAR

Sauce au beurre citronnée et riz..............ccocoooeiiiiiiiiiii ]7€90

@ FISH&CHIPS* oo 14€20
*Filet de cabillaud & frites

LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

U'I’-P



Menus

MENU MIDI

Le midi, du lundi au vendredi saufjours fériés

PLAT + CAFE + GOURMANDISE 12€50

Plat au choix
Plat du jour (Selon disponibilité en restaurant)
ou () Jambon grillé (servi avec frites et sauce au choix)
Dessert
Café douceur :
café ou thé accompagné d'une gourmandise

MENU BISTROT

Le midi, du lundi au vendredi saufjours fériés
ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 14€90
ENTREE + PLAT + DESSERT  17€90

Entrée au choix
CEufs mimosa ou Tomate feta
Plat au choix
Plat du jour (selon disponibilité en restaurant) 3\
ou Steak haché fagon bouchere 150 gr
(Supplément poitrine ou ceuf : +1€50)
ou Aiguillettes de cabillaud en fish & chips
Dessert au choix
Dessert du jour (selon disponibilité en restaurant)
ou Mousse au chocolat ou Skyr Granola
ou “Comme un Sundae” ou Coupe de glace 2 boules

Gourmand

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 18€90
ENTREE + PLAT + DESSERT 22€90

Entrée au choix
Terrine aux foies de volaille
ou Petite salade au camembert pané
ou Petite salade Grecque
ou () Foie gras de canard entier ¢t

(Suppl. 4€50) =

Plat au choix
() Piece duboucher 180 gr ou () French Burger
ou Rougail saucisse ) ou Andouillette pur porc ficelée
ou Pavé de saumon, tomate et sauce pesto
au parmesan (Suppl. 3€00)
ou () Filet de beeuf Chateaubriand (Suppl. 5€50)

Dessert au choix
Tiramisu aux pommes caramélisées
ou Coupe mangue croustillante
ou Tartelette aux framboises et mascarpone
ou Créme brilée a la vanille Bourbon ou Glace 3 boules
Autre dessert a la carte (suppl. 2€10)

(servi jusqu'a 8 ans)
1PLAT +1 DESSERT @
Plat au choix f‘}»

Cheeseburger* ou Aiguillettes de poulet corn flakes*
ou Fish & chips de colin* ou Steak haché*

*Plat accompagné au choix de frites, piperade, riz,
haricots verts, tagliatelles, salade verte.

Dessert au choix
Compote de pommes ou Maxi cookie 3 chocolats
ou Mini-sundae glace vanille aux éclats d'OREO® ou M&M'S®

1 BOISSON AU CHOIX

Coca-Cola 25cl ou Caprisun 20 cl
ou Limonade 25 cl ou Diabolo 25 cl ou Sirop a l'eau 25cl

oy
Cocktail
enfant
-zﬂ c‘.. (1) IGP : Indication Géographique Protégée. (2) AOP : Appellation d'Origine Protégée

FERLLUAETY
Sl

LE CAFE ou THE GOURMAND
accompagné de ses 3 gourmandises
Demandez sa composition !

TIRAMISU AUX POMMES
CARAMELISEES ... .. oo 6€:50

Un plaisit
de saison!

LH

TARTELETTE AUX FR
ET MASCARPONE

ulis de framboise

AMBOISES

et son CO

L"ABUS D"ALCOOL EST

DANGEREUX POUR LA SANTE,

MOELLEUX AU CHOCOLAT
Eclats de noisettes et créme anglaise................cc.cccceeeven.n.. 6€20
CREME BRULEE A LA VANILLE BOURBON .......... 6€20

PROFITEROLES REVISITEES wouveau !
Pate a chou pur beurre, 2 boules de sorbet (framboise
et fruit de la passion), 1 boule de glace caramel, créme

fouettée, coulis de framboise, de fruits exotiques
et caramel au beurre salé.............c.oocooeiiiiiii €50
COUPE POIVRE ROUGE
1% maxi cookie 3 chocolats, 3 boules de glace (vanille,
caramel, chocolat), sauce caramel au beurre salé,

€50

Créme fOUBTLEe. .. ..ooviiiiiiiiiiiieeie e

Exotisme
et croguant !

COUPE MANGUE CROUSTILLANTE touveau !

2 boules de sorbet (framboise et fruit de la passion),

1 boule de glace vanille, coulis de fruits
exotiques, mangue, creme fouettée et granola ............ 6€5s0
COUPE LIEGEOISE

6€s0

Au choix : café, chocolat ou dame blanche...............

GAUFRE DE LIEGE
Boule de glace vanille, creme fouettée, sauce caramel
au beurre salé ou chocolat fondu........ccoooovoiiiiiiic 6€40

SKYR QRANOLA Nouveay /
Framboise et coulis de framboise
ou Mangue et coulis de fruits exotiques

“COMME UN SUNDAE”

2 boules de glace vanille, sau

salé, éclats ’OREQ® ou de ;m;?el beurre 5 €

MousseaucHocoLar T 5€ o
...................................... 50

CRUMBLE AUX POMMES CARAMELISEES Vouveay !

ETFRAMBOISE. 5@
I-Es COUPES 2 boules ................................... 90
PEaiaces | It Gk

?arfums de sorbets au choix :
Ic)ltron, cassis, framboise, fruit de la passion
arfums de glaces au choix :

vani S i 3

v 'Izzglle,' café, fraise, rhum-rajsins, caramel, chocolat
in, i :

saucslz g au choix, suppl. 1€00 . palet breton, noisettes
aramel au beurre salé, chocolat fondy créme :

de framboise et coulis de fruits exotiques fouettée, coulis

LES BOISSONS CHAUDES

CAFE OUDECAFEINE F LLIET oo 2€00
THE ““ OUINFUSION F LLIET ..o 2€s0
CHOCOLAT CHAUD, GRAND CREME,
CAFEVIENNOIS ... ... 3€s0
LES DIGESTIFS

Demandez notre sélection ! 4cl..............ccocoviovioioi 5€90

AN CONSOMMER AVEC MODERATION.

6
7



